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Vin: le chateau Baudare

possede le meilleur vigneron

Des médailles pour leur vin,
Claude, le pére, et David Vigou-
roux; le fils,neles comptent plus.
Cependant,elles revétent toutes
uneimportance capitale: celle du
respect de la tradition et dela
qualité deleur chateau Baudare.
AT'occasion du concours Sa-
veurs et Senteurs de Fronton,
David Vigouroux a encore
frappé. En effet, médaillé dar-
gent pour lerouge Secret desan-
ges (toutun programmeen bou-
chel) et le rosé (élu également
médailled’or et meilleurvin tou-
tes catégories confondues au
concours des vins du Sud-
Ouest), il fait preuve de régula-
rité en étant sacré, pour la
deuxiéme année consécutive,
meilleurvigneron, faitassez rare

pour le signaler car seul un col-

legue de Vacquiers avait déja
réussi cette performance.
«Lesmédailles permettent dese
situer vis-a-vis du frontonnais,
souligne David, mais n'enléve
paslamour quotidien nécessaire
autravail delavigne.»

LESPAPILLES
ENREDEMANDENT

Ces vignes du chateau Baudare
courentsur40 hectares, a cheval
sur les communes de Labas-
fide-Saint-Pierre et de Campsas.
35 hade cépages (négrette, ca-
bernet, syrah et cot) permettent
a David Vigouroux de réaliser
quatre rouges, tres différents
maistous detrés bonne qualité,
avec un tenu en bouche excep-
tionnel, et un rosé fruité qui, tres
frais, se laisse délecter, mais tou-
jours avec modération. Quant
aux 5 harestants, 1ls sont consa-
crés au sauvignon et sauterne
afin d’élaborer un blanc moel-
leuxetun blancsec selon les pré-
férences.

Environ 250 000 bouteilles par
ansortent ainsi des chais delafa-
mille Vigouroux. Mais pour cha-
cuned entreelles, David Vigou-
roux, pourtant papa de quatre
enfants en bas age, requiert une
attention particuliére. «] attache
beaucoup d'importance a la
qualité denos vins, dit-ilen sou-
riant, presque en s excusant. Je
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FRONTON

Tous e s font la fierté de David Vl.gouro.ux. Pholta DDM

traine dans les vignes quoti-
diennement, je fais les vendan-
ges, j'assisted lavinification etje
sersalacave, plaisante David. J'ai
donctrois métier enun:lavigne,
la vinification et la vente!» Et
gage de réussite, tous ces vins
voyagent, car a'heure actuelle,
pres de50% de cette production
s'exportentversla Bretagneetla

Normandie, mais aussi vers
I'Angleterre, la Belgique, I'Alle-
magne, le Danemark,le Canada |
et Taiwan. Pour connaitre la
gamme chateau Baudare, David
sera ravi de vous conseiller au
chai ouvert au publicle samedi
de8heuresa 12 heuresetde 14
heures 4 18 heures, rue Basse &
Campsas. Tél.0563 3051 33.




